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D O M A I N E

CHAMP-LONG

Cépages : Roussanne 100%

Sols : Coteau calcaire sableux exposition Nord-Ouest.
Travail du sol intégral, vendanges manuelles.

Vini�cation : Vendanges manuelles avec tri sévère, 
éra�age, foulage, macération pelliculaire, pressurage 
pneumatique, débourbage statique à froid (10-12°)
pendant 24 à 36 heures, fermentation en Amphore en 
argile de 750 litres.

Élevage : 10 mois en Amphore en argile de 750 litres.

Dégustation :Robe jaune dorée, arômes complexes de 
fruits à noyaux, de fruits secs, grande minéralité. 
Bouche grasse, ronde, riche, très minérale, avec une belle 
fraîcheur en �nale.

Accords mets et vins : Apéritif, poissons en sauce, 
volailles à la crème, fromages à pâte persillée, fromages 
de chèvre.

Température de service : 12°

Garde : 4 ans

VENTOUX BLANC
« ARGILE »  
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